
“REGIONAL” 
44€ PRO PERSON

B U F F E T  -  V A R I A N T E N  

“NEW ORLEANS” 
52€ PRO PERSON

SALATE ZUM SELBER BAUEN 

EICHBLATT, FRISÉE, RAUKE, LOLLO 

JOGHURT & DILL, BALSAMICO & OLIVE,
APFEL & LIMETTE 

PAPRIKA, TOMATE, GURKE, MAIS, 
KAROTTE 

FETA, KOCHSCHINKEN, EIER, CROUTONS 

SALATE FERTIG GEBAUT 

KARTOFFELNSALAT
BRÜHE, SENF, SCHNITTLAUCH

 
NUDELNSALAT

 SCHINKEN, ESSIG & ÖL

GURKENSALAT
DILL, SCHMAND

MÖHRENSALAT
ZITRONE, ROSINEN

VOM ROST

SCHWEINESTEAKS, ROSTBRATWURST,
RINDERBOULETTE

SCHWEINE-SCHASCHLYK 
PAPRIKA, ZWIEBEL 

                      FORELLE AUS DER FOLIE

BEILAGEN

GRILLGEMÜSE MEDITERRAN 
PAPRIKA, ZUCCHINI, AUBERGINE

GRILLKÄSE
THYMIAN, OLIVE, ZITRONE

 
GEMÜSE AM SPIESS

PAPRIKA, ZUCCHINI, ROTE ZWIEBEL

GRILLSAUCEN 
BBQ,

KNOBLAUCH, 
CHILI SAUCE

TARTAR,
JOGHURT-

GURKE

DESSERT 

VANILLECREME
PFLAUME, 
STREUSEL

STARTER 

COLE SLAW
JOGHURT, CURRY 

APFEL-CHILI-SALAT
FRISCHE KRÄUTER, ZITRONENESSIG

AVOCADO | TOMATEN | BALSAMICO

HÄHNCHENBRUST | CAJUN | FRISÉE 

SCHWEINEBAUCHSALAT

BURGER

RINDPATTY, HÄNHCHENBRUST, BACON 

VOLLKORNBUN, BRIOCHE

GURKE, TOMATE, RÖSTZWIEBEL, EISBERG
 

CHEDDAR | BERGKÄSE

SIDE DISHES 

MAISKOLBEN

GEBACKENE KARTOFFELN  

BOHNEN CASSOULET
TOMATEN, THYMIAN

GRILLGEMÜSE

MAIN DISHES 

ENTRECÔTE AM STÜCK
LIVE TRANCHIERT 

SPARE RIBS HAUSGEMACHT  
BBQ MARINADE 

JAMBALAYA 
GARNELEN, HUHN, REIS 

MAC&CHEESE 

SWEETS 

PANNA COTTA
ERDBEERE, ZITRONE,

BUTTERKEKS

MASCARPONE
BROWNIE, CRUMBLE 

MINISTRUDEL

COCKTAILSAUCE, 
BBQ-SAUCE, 

JOGHURT-
KNOBLAUCH-

SAUCE,
AVOCADOCREME
JALAPENORELISH 



DIE GENANNTEN BUFFETS SIND
VORSCHLÄGE UND KÖNNEN NACH
IHREN INDIVIDUELLEN WÜNSCHEN
ANGEPASST UND KALKULIERT
WERDEN.  

ALLE PREISE FÜR DIE
VERANSTALTUNG VERSTEHEN SICH
ALS BRUTTOPREISE UND
BEINHALTEN DEN ZU DIESER ZEIT
GESETZLICH GÜLTIGEN
MEHRWERTSTEUERSATZ.  

B U F F E T  -  E I S E N G I E S S E R E I  


